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Haus für Kinder St. Sebastian Dettelbach 

 mittelpunkt.online 

 

 

Liebe Eltern! 

 

Nach der großen Faschingssause freuen wir uns  

auf den Frühling und die bevorstehende Osterzeit. 

Die Tage werden heller, die Natur erwacht langsam  

und auch bei uns im Kindergarten wird es frühlingshaft. 

 

Wir freuen uns darauf. 
 

 

  

Homepage 

 

  Inhalt: 

 

• Familienfest „Sause mit Brause“ 

• Faschingstage in der Kinderkrippe 

• Schülerprojekt Egbert-Gymnasium Münsterschwarzach 

• Aschermittwoch mit Pfarrer Nicolas Kehl 

• Quiver App 

• Neue GEO-Schule von Professor Valentin Troll 
 

 

TaskCards 

digitaler Wochenplan 

https://kiga-dettelbach.de/
https://www.taskcards.de/#/board/71a69f90-8d47-41fd-ab42-c8f6b244565a/view


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Termine 
11.03.2026  Einladung zum Elternabend in Kooperation mit dem   

         Familienstützpunkt, Dettelbach 

   „Wie man sich schimpfen und strafen sparen kann“ 

   19.00 – 21.00 Uhr bei uns im Kindergarten 

  

13.03.2026 Wandertag für alle Kinder im Regelbereich 

 

18.03.2026 Workshop für Eltern-Kind-Tandems und Familienteams 

19.03.2026 Osterkerzen gestalten 

 

24.03.2026 Generalversammlung des Kindergartenträgervereins um 

   19.00 Uhr im Kindergarten St. Maria 

 

„Was gibt´s heute?“ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

04. März 

 
Schupfnudeln 

mit 

Apfelmus 

11. März 

 
Kartoffeln mit 

Spinat und Rührei 

18. März 

 
Gemüsesuppe mit 

Grießklößchen 

25. März 

 
Lachs mit Reis, 

dazu Dillsoße und 

Karottengemüse 

 

Termine zum Vormerken 
 

• 02.04.2026  Sonderschließtag (siehe Schließplan) 

 

• 29.04.2026  Ausflug auf den Bauernhof 

 

• 08.05.2026  Familienfest „Hallo Sommer“ 

 

 

save 

the 

date 



 

 

 

 

 

 

 

  

           Rezept aus unserer offenen Küche 
Rotkohl-Tarte 

1  Tarteteig 

400g Rotkohl 

1 EL Butter 

150ml Gemüsebrühe 

4 Zweige Thymian 

3 Eier 

200ml Sahne 

150g Feta 

Etwas Salz und Pfeffer 

Rotkohl in feine Streifen schneiden. 

Butter schmelzen und den Rotkohl 

anbraten. Dann die Gemüsebrühe 

dazugeben und 15 min köcheln 

lassen. 

Jetzt die Tarteform einfetten, Teig 

reinlegen und mit einer Gabel 

einstechen. 

Den Rotkohl darauf verteilen. 

Eier und Sahne verquirlen, mit Salz 

und Pfeffer würzen und über den 

Rotkohl gießen. 

Feta darüberbröseln und Thymian 

hinzufügen. 

Bei 180° C Umluft für ca. 40 min 

backen. 

Familienfest Sause mit Brause 



 

  



 

  

Schülerprojekt zum 125-jährigen Jubiläum des  

Egbert-Gymnasiums Münsterschwarzach 



 

  

Aschermittwoch 

„HIER BIN ICH, SENDE MICH“ Jes 6,8 

Acht Schüler schenkten uns gemeinsam mit ihrer Lehrerin Frau Dr. Rosaria 

Sabetta-Fuß einen Vormittag ihre Zeit. Zeit zum Basteln von Faschingsmasken 

und vielen Bilderbuchgeschichten im KUK. Vielen Dank. 

Lass Dich bezeichnen mit dem Kreuz.  

Pfarrer Nicolas Kehl spendet den Kindern das Aschenkreuz. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ausmalbilder für die interaktive App „Quiver“. 

Hier erwachen die Bilder zum Leben. 

Neue GEO-Schule von Professor Valentin R. Troll vom Polarkreis 

in Lappland. 

GEO-Schule: Am Polarkreis in 

Lappland, Nord Schweden 

(bei -22 Grad C) 

 

https://www.youtube.com/wat

ch?v=65NMEYZ0pn4 

 

https://www.youtube.com/watch?v=65NMEYZ0pn4
https://www.youtube.com/watch?v=65NMEYZ0pn4
https://www.youtube.com/watch?v=65NMEYZ0pn4

