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Liebe Eltern, 

 

die Vorfreude auf die bevorstehende Adventszeit  

wächst. 

Auch bei uns im Kindergarten beginnt die Zeit  

der kleinen Geheimnisse. 

Möge Ihr Zuhause in diesen Tagen leuchten  

wie die Augen Ihrer Kinder. 

Mit kleinen Wundern, großer Kinderfreude und 

magischen Augenblicken miteinander. 

 

Fröhliche Weihnachten! 
 

Ihr Team Haus für Kinder St. Sebastian 

 
 

  

Homepage 

 

  Inhalt: 
 

• Eltern-Kind-Workshop  - Laternenbasteln 
 

• Martinsliedersingen im Seniorenheim Hornsche Stiftung 

 

• Vorbereitungen für das Martinsfest bei uns im Kindergarten 
 

• Martinsfest mit Laternenumzug 
 

• Neuanschaffungen 
 

• Start in die Adventszeit 

TaskCards 

digitaler Wochenplan 

https://kiga-dettelbach.de/
https://www.taskcards.de/#/board/71a69f90-8d47-41fd-ab42-c8f6b244565a/view


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Termine 

 

03.12.2025 Für alle Krippenkinder und ihre Familien: Adventsnachmittag 

ab 14.30 Uhr 

 

05.12.2025 Der Nikolaus kommt zu uns in den Kindergarten 

 

07.12.2025 Für alle Familien: Weihnachtstheater vom 

Weihnachtsmann, der vom Himmel fiel, im Theater 

Sommerhaus, Winterhausen 

 

„Was gibt´s heute?“ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

03. Dezember 

 
Kartoffelgratin 

mit Salat 

10. Dezember 

 
Pizza 

Margerita  

& 

Schinken 

17. Dezember 

 
Kloß mit Soß 

und Blaukraut 

 

und danach: 

Spekulatiustraum 

mit Apfelmus 

 

Termine zum Vormerken 
 

 

• Schließtage vom 22.12.2025 bis zum 06.01.2026 
 

• 06.02.2026 Familienfest „Sause mit Brause“ 

• 08.05.2026 Familienfest „Hallo Sommer“ 

save 

the 

date 



 

 

 

 

 

 

 

  

           Rezept aus unserer offenen Küche 
Zimtschnecken-Plätzchen 

Für den Teig 

200 g Weizenmehl 

100 g Zucker 

1Prise Salz 

1 Eigelb 

60 g Butter 

60 g Frischkäse 

1 TL Vanilleextrakt 

 

Für die Füllung 

15 g flüssige Butter 

3 TL Zimtpulver 

50 g Zucker 

Mehl, Zucker und Salz mischen. Eigelb, 

Butter, Frischkäse und Vanilleextrakt 

dazugeben. Alles mit den Händen zu 

einem glatten Teig kneten. 

Den Teig zu einem Rechteck ausrollen. 

Jetzt die flüssige Butter auf den Teig 

streichen und mit Zimt und Zucker 

bestreuen. Den Rand der langen Seite 

nochmal mit etwas Butter bestreichen. 

Die Teigplatte fest zu einer Rolle 

aufrollen, in Frischhaltefolie wickeln 

und im Kühlschrank mindestens 3 

Stunden kühlen. 

Frischhaltefolie entfernen und die 

Teigrolle in 0,5 cm dicke Scheiben 

schneiden. 

Jetzt im vorgeheizten Backofen bei 

180° (Umluft 160°) etwa 12 min backen. 

Workshop 

Laternenbasteln 

In echter Teamarbeit der Eltern-

Kind-Tandems entstanden sehr 

besondere Laternen. 



 

  

Martinslieder 

singen 
 

im Seniorenheim 

Hornsche Stiftung 



 

  

Vorbereitungen für das 

Martinsfest bei uns im 

Kindergarten 



 

  



 

 

 

 

  

 

Und wieder ist St. Martinstag, der Herbst geht um im Land. 

Laternen leuchten farbenfroh, ganz viele sind entbrannt. 

St. Martin teilt den Mantel still als er den Armen sah. 

Ja heute ist St. Martinstag, macht mit und kommt herbei. 
 

Martinsfest mit Laternenumzug 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Neuanschaffungen 

Es rollt und kullert durch unsere neuen 

Kugelbahnen 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Die neue Nestschaukel 

wurde angeschafft von 

der Spende VR-Lauf 

Kitzingen 2025. 

Macht euch bereit! 

Macht euch bereit! 

Jetzt kommt die Zeit, 

auf die ihr euch freut. 

Gemeinsam mit Maria & Josef und 24 Lichtern starten wir den 

Weg zu Krippe. 


