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Haus für Kinder St. Sebastian Dettelbach 

 mittelpunkt.online 

 

Liebe Eltern,  
 

  Endlich ist er da – der langersehnte Sommer und mit ihm die 

  Öffnung unseres Sommerkindergartens. 

  Viele Aktionen und Bildungsangebote finden wieder unter 

  freiem Himmel statt. 

  Barfuß sein, Sandburgen bauen, kreatives Werken unter dem 

  Sonnensegel, spannende Sommergeschichten in der Sandkuhle und  

  vieles mehr … 

  auf das wir uns schon lange gefreut haben. 
 

  Zusammen mit Ihnen starten wir durch, 
   

  feiern ein Fest und sagen 

Homepage 

 

  Inhalt: 
 

• EnkelkindNachmittage 

• In der Ostereiermalerwerkstatt 

• Kaninchenbesuch im Kindergarten 

• Der Osterhase war da 

• Besuch der Zahnärztin 

• Ostergrüße von Prof. Valentin Troll 

TaskCards 

digitaler Wochenplan 

„Hallo Sommer“. 

https://kiga-dettelbach.de/
https://www.taskcards.de/#/board/71a69f90-8d47-41fd-ab42-c8f6b244565a/view


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Termine 

 
• 23.05.2025 15 – 19 Uhr, Hallo-Sommer-Familienfest 

 

• 31.05.2025 VR Bank Kitzingen BonusLauf, 10 Uhr 

 

„Was gibt´s heute?“ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

07. Mai 

 
Spaghetti  

Bolognese  

mit  

Blattsalat  

14. Mai 

 
Käsespätzle  

mit  

Röstzwiebeln 

und  

     Rahmgurken  

21. Mai 

 
Kaiserschmarrn  

mit  

Apfelmus  

28. Mai 

 
Weißwürste  

mit  

Laugenkastanien 

und  

süßem Senf  

 

Termine zum Vormerken 

 
• 01.08.2025 Sommerabendfest 

(für alle Kinder im Regelbereich) 

 

• 05.10.2025 Familienfest „Herbstlich willkommen“ 

 

• 18.10.2025 Christmas Shooting mit der Fotografin Ilona Müller 

 

• 18.10.2025 Museumsnacht - Altstadt Dettelbach 

save 

the 

date 



 

 

 

 

 

 

 

  

           Rezept aus unserer offenen Küche 
Wolkenkuchen (glutenfrei) 

4  Eier 

120g Zucker 

100g Maisstärke 

1 TL Backpulver 

450g Joghurt 

1 Pr. Salz 

Das Eigelb vom Eiweiß trennen und 

anschließend das Eigelb mit dem Zucker 

zusammen aufschlagen. 

Maisstärke und Backpulver hinzufügen 

und nach dem Vermischen den Joghurt 

unterrühren. 

Dann das Eiweiß mit einer Prise Salz steif 

schlagen und unter die Teigmasse heben. 

Die Teigmasse in eine vorgefettete 

Springform geben und bei 170° Ober- und 

Unterhitze für 50 min backen. 

EnkelkindNachmittage 



 

  

Offene Bastelwerkstatt mit 

dem Gaggerhuhn 

 

 

 

 

Mit der GreenscreenApp in 

das Tulpenfeld 



 

  

In der  
 

Ostereiermalerwerkstatt 



 

  

Tierisch guter Besuch 

von Toffi & Fee 
 

Nadine brachte ihre beiden Kaninchen mit in den 

Kindergarten 

…und vom Osterhasen 



  

  Die Zahnärztin war da 
Frau Dr. Dieckmann – Stöcklein mit Goldie 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Neues Video von Professor Valentin R. Troll: 

„*Ostereier für Prof. Valentin*; Danke für die 

Ostergrüße“ 

 

https://www.youtube.com/shorts/pQCunRICyig 

 

https://www.youtube.com/shorts/pQCunRICyig
https://www.youtube.com/shorts/pQCunRICyig

